FICHA TECNICA

Nombre:

BonChef

DENOMINACION

POLLO ASADO CONGELADO VACIO
PRODUCTO CARNICO

Denominacién legal:

ASADO CONGELADO

Estado fisico (modo de comercializacién):

Descripcion larga:

X Vacio

CARACTERISTICAS

POLLO ASADO AL HORNO - 4 RACIONES- 1 UNIDAD

ENVASADO

Enbandejado y caja de cartén

Atmosfera BDF

d) Rango de peso:

a) Sistema de envasado:
Otros:
Polietileno
b) Material de envasado:
¢) Peso: Fijo X Variable
Minimo: Méximo:
UN POLLO ENTERO

Minimo asegurado:

No aplica

X No

e) Control estadistico del envasado: si
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Valor Energetico (kJ) 893 Hidratos de carbono(g) 1,71

Valor Energetico (kcal) 214 de los cuales azucares (g) 0,1
a) Informacién nutricional:

Grasas (g) 12,32 Proteinas 24

de las cuales saturadas (g) 2,54 Sal(g) 0,58
b.1.) Apariencia DE POLLO ASADO AL HORNO
b) Calidad organoléptica b.2.) Sabor SABOR TIPICO DE POLLO ASADO
b.3.) Textura CARACTERISTICO DE PRODUCTO ASADO
c) Modo de preparacién
Precalentar el horno a 200 2C . A continuacidn, sacar el pollo y su salsa del envase y calentar en un recipiente adecuado a 150 2C durante 40 minutos.

c.1.) Horno

c.2.) Microodas

Sin descongelar, abrir ligeramente el envase y calentar a maxima potencia en un recipiente adecuado durante 20-22 minutos segun potencia.

Cocinar completamente antes de consumir. Una vez abierto consumir antes de 48h. Una vez descongelado no volver a congelar

Conservar entre A -182C

d) Uso previsto

e) Temperatura

a) Criterios microbioldgicos:

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
M

C
NO DETECTADO Productos comercializados
durante su vida dtil

(REGLAMENTO (CE) n2 2073/2005 y posteriores
modificaciones )

a) Descripcion de lote:

Salmonella (ufc/25 g)

ETIQUETADO

LOTE: AA(ANO)MM(MES)DD(DIA)000(ORDEN DE FABRICACION)

b) Declaracién de ingredientes y alérgenos:

ascorbato sddico), fibra vegetal, extracto de levadura y aroma natural.

Producto Cérnico. INGREDIENTES:un pollo entero (89%), agua, aceite refinado de girasol, sal, especias, aromas, aroma de humo, antioxidantes (citrato de sodio y
Alérgenos: puede contener GLUTEN, MOLUSCOS, SOJA y DERIVADOS LACTEOS (LACTOSA)

18 MESES DESDE FECHA DE CONGELACION

c) Caducidad de producto (vida util):
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DENOMINACION
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PRODUCTO CARNICO
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MATERIAL AUXILIAR

Cégidos material auxiliar
FILM SUPERIOR: PE
FILM INFERIOR: PE

CAJA CARTON

Fotografias

5450048C

POLLO ASADO VACIO CONGELADO

Cédigos CODIGO INTERNO: 5450048C EAN: 8435407835443 98435407835446
Uds/Caja 4
Peso Neto caja (kilos) 3,00
Cajas/Capa 12
Capas/Palet 8
Cajas/Palet 96
Peso Neto/Palet (kilos) 288
Medidas de la caja (mm) 408*166*170
Altura Palet (incluye palet) 149

OBSERVACIONES

Validacién

ES
10.026568/GU
CE
Versién
Edicién: 1 Fecha: 15/05/2019 Modificaciones: Apertura de ficha técnica
Edicién: 2 Fecha: 17/10/2019 Modificaciones: Actualizacion de modo de uso
Actualizacion declaracion de ingredientes y alérgenos (
Edicion: 3 Fecha: 30/04/2020 Modificaciones: puede contener trazas de GLUTEN, SULFITOS y
DERIVADOS LACTEOS (LACTOSA))
- Actualizacién pardmetros microbioldgicos (ausencia por
Edicién: 4 Fecha: 23/10/2020 Modificaciones: P 6 { P
no detectado)
Edicién: 6 Fecha: 20/01/2021 Modificaciones: Se incluye MOLUSCOS Y SOJA como alérgenos.
_ Modificacién caja bonchef por caja cartdn sin logo.
Edicion: 5 i i 5 . . :
7 gecha 12/12/2023 Rodificaciones Modificacién unidades por caja de 6 a 4.
APROBACION
DEPARTAMENTO COMERCIAL CALIDAD DIRECCION
RESPONSABLE Andres Perez Maria Perez RAUL MORENO
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